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,LEXUS TVORI“ — KULINARSKE PERSPEKTIVY

e Spoloénost Lexus uvadza na trh svoju prva celosvetovu digitalnu kucharsku
knihu s nazvom Culinary Perspectives (Kulindrske perspektivy). Kniha je
sucastou jej programu zameraného na socidlne média s ndzvom ,Lexus
Creates” (Lexus tvori)

e Kucharska kniha vo svojej prvej casti ponuka osem gurmanskych receptov,
ktoré vytvorili kulindrski partneri luxusnej automobilky

Spolo¢nost Lexus uvadza na trh svoju prvu celosvetovu digitalnu kucharsku knihu s ndzvom
Culinary Perspectives (Kulindrske perspektivy). V prvej z dvoch casti kniha pontka pohlad na
kulindrskych partnerov znacky, ktori sa rozhodli podelit o ldkavé menu zreceptov
prekypujucich exotickymi chutami a vonami Vychodu a regidonu Australdzie. Kazdy z receptov
sa podaval pocas predchddzajucich spolocenskych akcii znacky Lexus.

Na realizdciu kuchérskej knihy ziskala spolo¢nost Lexus odbornd pomoc spisovatela
a redaktora Joshuu Davida Steina, autora nominovaného na cenu Jamesa Bearda, ktorého
praca sa objavila v knihe Best American Food Writing, a byvalého recenzenta reStauracii pre
tyzdenniky Village Voice a New York Observer.

Tvorba jedla ajeho povySenie na kulindrske umenie je vysostne ludskd zaleZitost a jeho
precizne vyhotovenie si vyZaduje rozvinutd lUroven remeselnej zrucnosti. Tento premysleny
zmysel pre detail a remeselné majstrovstvo su zdkladnymi kultdrnymi piliermi, na ktorych
stoji aj znacka Lexus. Ci ui je v Ulohe kulindrskeho architekta novaéik alebo expert, prva
zbierka s 6smimi gurmanskymi receptami je usporiadand ako viacchodové menu s réznymi
Uroviiami naroc¢nosti, ktoré je mozné zvladnut aj v pohodli domova.

»Kniha Kulindrske perspektivy umoZiiuje znacke spojit sa so svojim publikom na tému,
ktora ju osobne velmi zaujima, a stiéasne vyjadrit uznanie niektorym z najtalentovanejsich
svetovych majstrov svojho remesla v priestore kulindrskeho umenia. Dufame, Ze nase
publikum vyuZije tato prileZitost a preskima svoje vlastné moZnosti epikurejského
remesla,” uviedol Brian Bolain, generalny riaditel spolocnosti Lexus International.



K predslovu kuchdrskej knihy prispela S$éfkucharka Nyesha J. Arringtonovd, ktord je
oslavovand pre svoju neochvejni podporu receptov z vylu¢ne cerstvych a zodpovedne
ziskanych ingrediencii miestnej farmdarskej produkcie a ktorej kulindrsky pristup je
in$pirovany réznymi kultirami, chutami a technikami z celého sveta. Oslavou Uzasnych jedal
nam Nyesha pripomina hlbsi obluk kulindrskych tém. V tejto casti je zhrnuty vsSetok zazrak,
pozitok a koneénd hodnota kulindrskeho okamihu, pretoZze nas nuti uvazovat nad vztahom
jeho jedine¢nych sucasti a radostou, ktoru dokaze vyvolat ich doéraz i na tie najmensie
detaily. Prindsat tuto uUrovern radosti ma svoje korene v predvidani potrieb ostatnych
a v étose pohostinnosti znacky Lexus, ktora sa oznacuje aj ako omotenasi.

Prvym receptom, ktory vytvoril jeden najvplyvnejSich australskych séfkucharov Neil Perry, je
Prosciutto a gribiche na toaste. Tato jednoducha, no lahodnad chutovka, sa podavala na
velkolepej akcii LANDMARK by Lexus pocas oslav pohdra Lexus Melbourne Cup 2019.

Recept s jednoduchym nadzvom Kuracie mdsové gulky je ovplyvneny tradi¢nymi japonskymi
technikami, modernou estetikou Melbourne a politikou nulovej tolerancie odpadu. Toto
predjedlo sa zrodilo v modernej japonskej resStaurdcii Eazy Peazy, ucupenej v srdci
australskeho mesta Melbourne, ktord patri manzelom Sharlyn a Yutovi Kobayashiovcom. Ak
sa niekto rozhodne pokrm vyskusat, odporuca sa podavat ho na ihlici. V Japonsku sa tomuto
jedlu hovori cukune a je obltbenou pochutkou v tradiénych baroch izakaja.

Tretim receptom od protinoZcov a poslednym na jeddlnom listku je osviezujuci dezert
s ndzvom Gin Orange Parfait, idealny na horuce letné dni. Jeho autormi su $éfkuchari Matt
Stone aJo Barrettova z ReStaurdcie Oakridge, ktord sa nachddza v regidone Yarra Valley,
najstarsej vinarskej oblasti australskeho statu Viktdria.

Pre vyber polievok do exkluzivneho menu sa autori knihy presunuli z Australie na sever do
Singapuru, kde talentovany $éfkuchar Charles Tan ponuka aromaticky kuraci vyvar Tomyum
Chicken Consommé. Tento klasicky vyvar sa podaval hostom, ktori sa zucastnili na oslave
30. vyrocia modelu Lexus LS.

V ceste pokraCujeme na severozapad a navstivime Taiwan, kde sa do nasho menu pripravuje
jedlo z ryb. Mlady séfkuchar Yang Po-Wei tu vytvoril recept s ndzvom Ryba mahi-mahi v 48-
hodinovej marindde, ktory si vyzaduje c¢as, trpezlivost a presnost. Ked je jedlo hotové,
premeni sa na pritazlivé umelecké dielo, ktoré lahodi oku aj chutovym pohdérikom.

Prvé z dvoch hlavnych jeddl na jedalnom listku vytvorila novozélandskd $éfkucharka Sachie
Nomura. Narodila sa v japonskom meste Aici, ale ostatnych dvadsat rokov Zije na Novom
Zélande. Je ucitelkou kulindrskeho umenia a zdroven velvyslankyfou tradi¢nej japonskej
kuchyne wasoku. Jej hlavné jedlo, Hovédzie nigiri, ponuka variaciu na spésob , ked sa Vychod
snubi so Zapadom” a na jeho vyrobu pouZila grilované hovadzie mdso namiesto tradi¢nej
surovej ryby. Origindlny vytvor podava spolu so Sparglou s ¢iernym sezamom — taktie? podla
vlastného receptu.

Za poslednym hlavnym chodom nasho menu sme sa vybrali do Japonska, domova znacky
luxusného Zivotného Stylu, kde Séfkuchar TakesSi Fukujama v spolupraci so Séfkucharom
Gagganom Anandom ponuka vlastnu interpretdciu pévodne indického jedla z mletého masa
v kari omacke Keema Curry. Na tomto lahodnom pokrme si pochutnali aj hostia miestneho
kulinarskeho programu DINING OUT with LEXUS, kde si mohli vychutnat vonkajsie stolovanie
na vopred utajenom mieste, ktoré im prezradili ai po prichode. Ucastnici sa vydali na
dobrodruznd cestu luxusného kulinarskeho umenia, na ktorej novym sp6sobom objavovali
miestne ingrediencie, kultudru i tradicie.

Uvedenim kucharskej knihy Kulindrske perspektivy spolo¢nost Lexus dufa, Ze pribehy spolu
s aspektom premyslenosti a ohladuplnosti, ktoré stoja za pristupom kazdého séfkuchara



k svojmu receptu, inSpirované ingredienciami, geografiou a kulturou, posilnia u jej publika
zmysel pre tvorivost, zvedavost a tuzbu skimat nové obzory.

O INICIATIVE ,,LEXUS CREATES“

Iniciativa s nazvom ,Lexus Creates” (Lexus tvori) je novou sériou z dielne luxusnej
automobilovej znacky, ktora sa venuje tvorbe obsahu. Tento program s podporou sociadlnych
médii zapaja ucastnikov do aktivit, ktorych ulohou je informovat a sucasne prinasat
potesSenie, pricom témy suvisia s charakteristickymi znakmi znacky Lexus v oblasti dizajnu
a remeselného stvarnenia. Plnit tento ciel sa mu dari za pomoci viacerych partnerov, ktori
svojim unikdtnym talentom inSpiruju ucastnikov k tvorivosti a zdroven zvySuju hodnotu
svojho remesla.
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