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LEXUS CREATES: KULINARNE PERSPEKTYWY

e Lexus wprowadza na rynek swoj3 pierwsza globalng cyfrowg ksigzke kucharska,
Perspektywy Kulinarne (Culinary Perspectives), stanowigcg czes¢ programu,
opartego na mediach spotecznosciowych — Lexus Creates

e W pierwszej odstonie serii ksigzka kucharska oferuje osiem pysznych przepisow,
stworzonych przez kulinarnych partneréw Lexusa

22 lipca 2020 roku Lexus International zaprezentowat zbidr Perspektywy Kulinarne (Culinary
Perspectives), swojg pierwszg, dostepng na catym Swiecie, cyfrowg ksigzke kucharsky. W
pierwszej z dwéch czesci Perspektywy Kulinarne dajg wglad w tajniki sztuki kulinarnej
renomowanych kucharzy, ktérzy dzielg sie swoimi przepisami na potrawy o egzotycznych
smakach kuchni Wschodu oraz Australii i Oceanii. Kazda z tych potraw cieszyfa sie
popularnoscig podczas wydarzen organizowanych przez Lexusa.

Aby stworzyc¢ te ksigzke kucharskg, Lexus korzystat z wiedzy pisarza i wydawcy Joshuy
Davida Steina, autora nominowanego do Nagrody Jamesa Bearda i bytego krytyka
restauracyjnego w Village Voice oraz New York Observer, ktérego teksty znalazty sie w Best
American Food Writing.
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Tworzenie jedzenia i podnoszenie go do rangi sztuki kulinarnej jest w ludzkiej naturze,
zawiera w sobie wyzszy poziom rzemiosta, ktéry charakteryzuje sie szczegdlng dbatoscia o
detale. Poswiecanie specjalnej uwagi szczegdétom i wyrafinowanie to podstawowe filary
kulturowe, na ktérych opiera sie marka Lexus. Pierwsza kolekcja o$miu wysmienitych
przepisdw zostata utozona jako menu na wielodaniowy positek o réznym stopniu trudnosci,
ktéry mozna stworzy¢ w domowym zaciszu.

,Kulinarne Perspektywy umozliwiajg marce kontakt z odbiorcami poprzez najbardziej
interesujace dla nich tematy, jednoczes$nie dajgc im mozliwo$¢ poznania najbardziej
utalentowanych kulinarnych mistrzow. Mamy nadzieje, ze nasza publicznos¢ skorzysta z tej
sposobnosci do rozwijania wiasnych talentéw” — powiedziat Brian Bolain, Dyrektor
Generalny Lexus International.

Ceniona za promowanie przepiséw wykorzystujgcych swieze, lokalne i odpowiedzialnie
pozyskiwane sktadniki, ktérej kulinarne podejscie jest inspirowane réznymi kulturami,
smakami i technikami z catego $wiata, szefowa kuchni Nyesha J. Arrington wspoéttworzy
przedmowe do ksigzki kucharskiej, przypominajgc nam o gtebszym znaczeniu watkow
kulinarnych i celebrujgc niesamowitosé positkdw. Ta cze$é podsumowuje cudownosé,
zachwyt i najwyzszg wartos¢, kryjaca sie za kulinarng kreacja, przekonujac nas, bySmy
kontemplowali relacje miedzy kolejnymi etapami tworzenia potrawy i rados¢, ktérag moze
zapewni¢ dbatos¢ o szczegdty. Wznoszenie na ten poziom radosci jest zakorzenione w
odpowiadaniu na potrzeby innych i etosie goscinnosci marki Lexus, zwanym Omotenashi.

Pierwszym przepisem, stworzonym przez jednego z najbardziej wptywowych australijskich
szeféow kuchni, Neila Perry'ego jest prosciutto i gribiche. Te prostg, ale dogadzajaca
podniebieniom przystawke rodzaju ,,amuse bouche” podano w oszatamiajgcym pawilonie
LANDMARK by Lexus, podczas ceremonii Pucharu Lexusa w Melbourne w 2019 roku.

Przystawka klopsiki drobiowe, inspirowana tradycyjnymi japonskimi technikami,
nowoczesng estetykg Melbourne i politykg zero waste, zostata wymyslona przez Yuta i
Sharlin Kobayashi w nowoczesnej restauracji Eazy Peazy, serwujgcej dania kuchni
japonskiej, potozonej w samym sercu Melbourne. Szeféw kuchni odtwarzajacych to danie
zachecamy do podania go na szasztyku izakaya, bedgcym podstawg japoniskiej przekaski,
zwanej tsukune.

Trzeci i ostatni przepis z antypodéw w menu to gin orange parfait, orzezwiajacy deser
idealny na ciepte letnie dni, przygotowany przez szeféw kuchni Matta Stone'a i Jo Barrett,
zarzadzajacych kuchnia restauracji Oakridge w Dolinie Yarra, najstarszym regionie
winiarskim Wiktorii.

Po wybdr zup do menu, ksigzka kucharska zabiera nas na pétnoc do Singapuru, gdzie mtody i
utalentowany szef kuchni Charles Tan rzuca wyzwanie kucharzom swoim aromatycznym
consomé z kurczaka tomyum. To klasyczne consomé serwowano gosciom, ktorzy
uczestniczyli w uroczystosci 30. rocznicy Lexusa LS.
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Podrdézujgc na pétnocny zachéd w poszukiwaniu dania rybnego do menu, odwiedzamy
Tajwan. Szef kuchni Yang Po-Wei rzuca kucharzom wyzwanie przepisem na peklowang
przez 48 godzin koryfene (mahi-mahi), ktéra wymaga czasu, cierpliwosci i precyzji. Gotowe
danie przeobraza sie w dzieto sztuki, atrakcyjne zarowno dla oka, jak i kubkéw smakowych.

Pierwsze z dwdch dan gtéwnych w menu zostato stworzone przez szefowg kuchni z Nowej
Zelandii, Sachie Nomure. Urodzona w japoriskim Aichi, ale od dwudziestu lat mieszkajgca w
Nowej Zelandii szefowa kuchni Nomura jest edukatorem kulinarnym i ambasadorem
washoku (tradycyjnej kuchni japonskiej). Jej gtdwne danie, beef nigiri, jest mieszankg
stylow, w ktérej ,, Wschdd spotyka Zachéd”, dzieki uzyciu pieczonej na weglu wotowiny,
zamiast tradycyjnej, wysokiej jakosci surowej ryby. Daniu towarzyszg szparagi z czarnym
sezamem jej przepisu.

Ostatnie danie gtéwne z menu zabiera nas do Japonii — ojczyzny Lexusa, marki luksusowego
stylu zycia. Wspdlnym wysitkiem szefowie kuchni Takeshi Fukuyama i Gaggan Anand na
nowo wymyslajg keema curry, proponujac wiasng interpretacje pochodzacej z Indii
potrawy. To wspaniate danie cieszyto sie uznaniem podczas lokalnego programu kulinarnego
STOLOWANIE z LEXUSEM (DINING OUT with LEXUS), ktérego gos$cie mogg zjes¢ positek na
Swiezym powietrzu w tajnej lokalizacji, ktéra zostaje ujawniona po przyjezdzie. Otoczeni
luksusem uczestnicy biorg udziat w podrdzy kulinarnej, na nowo i w zupetnie inny sposdéb
odkrywajac lokalne skfadniki, tradycje i kulture.

Lexus ma nadzieje, ze wraz z inauguracjg Kulinarnych Perspektyw, historie i mysli zwigzane z
podejsciem do przepiséw kazdego szefa kuchni, inspirowane sktadnikami, geografig i
kulturg, podniosg u ich odbiorcéw wartos¢ kreatywnosci, ciekawosci i odkrywania.

O CYKLU LEXUS CREATES

Inicjatywa Lexus CREATES to nowa seria luksusowej marki, ktdra powstata z myslg o
mediach spotecznosciowych. Program angazuje uczestnikdw w dziatania, ktére jednoczesnie
zachwycajg i informujg o tematyce, zwigzanej ze szczegdlnymi cechami wzornictwa i
rzemiosta marki Lexus. Dzieje sie to z pomoca partnerdéw, ktdrzy dzieki swoim wyjgtkowym
talentom inspirujg odbiorcéw do tworzenia, jednoczesnie podnoszgc wartosé¢ ich rzemiosta.

Wiecej informacji na:

https://discoverlexus.com/
https://www.instagram.com/discoverlexus/
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