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Erzékszervi Kanaan és Michelin-csillagok a Lexus LBX pop-up shown
2023. november 17.

llyen lenne minden hétkéznap, ha az Gj Lexus LBX kormanyat fogna meg reggelente, allitja a Lexus a minden
érzékszervre hato, kiilonleges pékségének metaforajaval. A vendégek korabban soha nem tapasztalt kulinaris és
érzékszervi élményeknek lehetnek részesei Mory Sacko Michelin-csillagos séf siiteményei tarsasagaban a La Verriére
du Marais-ban november 23.-an és 24.-én. Ez az esemény zarja le a Lexus LBX bevezetését linnepl6é pop-up sorozatot

Eurépaban.

A Lexus a vadonatuj LBX — a marka szamara mérfoldkének szamité modell — bevezetésének megiinneplésére 2023-ban
Eurdpa-szerte egy sor kilonleges élményt kinaldé rendezvényt szervezett. Mindegyik esemény a ,hétkdznapi” helyzetek
yrendkiviilivé” emelésére 6sszpontositott. A sikeres mildandi, londoni és madridi események utan a sorozat utolsé

allomasa Parizsban lesz - a hagyomdanyos sarki pékséget , kiilonleges pékséggé” valtoztatva.

November 23-4n és 24-én a Lexus a La Verriere du Marais-ban (5 Rue Saint-Merri, Parizs, 75004) latja vendégil a
parizsiakat, hogy egy pillanatra megalljanak és kipihenjék a varosi életet faradalmait a tokéletes vendéglatasnak
koszonhet6en. Az ,Omotenashi” — a marka f6 értkeként szolgdlé paratlan vendégszeretet —, a Lexus alapértékének
megtestesitGjeként a vendégeket egy igazi kulindris elmerilés varja, a fény(iz6, gondosan 6sszeallitott meniitdl kezdve

egészen a tagas helyiség berendezéséig és dekoracidjaig.

A Lexus a neves séffel, Mory Sackéval miikodik egyitt, hogy életre keltse az ,kilonleges pékséget”. Mory Sacko az

esemény gasztrondmiai élményeibe a sajat nagyra becsiilt stilusat fogja belevinni.

Az esemény a slités folyamatat fogja utdanozni a kezdetektél a végéig. A vendégek végigjarjak az el6késziiletek, a stités és
a kostolds fejezeteit, miel6tt megnézik a ,plat du jour”-t, ahol az Uj LBX-et talaljak fel, és dinamikus fényekkel veszik

koril, amelyek az LBX 4 kiilonb6z6 szinéhez illeszkednek.

Az instagram fotdkon is rendkiviil j6I mutatd pezsg6tartd pezsgébuborékok gylijteményével veszi koril a vendégeket,

amelyek a sttés kdnnyd és leveg6s hatasat szimulaljak.

Ezutan kovetkezik a stit6szinpad, ahol a vendégek meleg fényarban Usz0, izz6 fényeken és a ropogd tészta megnyugtatod

ASMR-hangjain keresztiil haladhatnak at, ami magaval ragadd, tobb érzékszervet is megszélitéd élményt nydujt.

A Lexus biiszke japan 6rokségét és az ikonikus japan konyhat idézve a vendégeket a sushi futdszalagokon megjelend édes

és sos ételek inycsiklandé valasztéka varja.
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Az esemény csak két napig tart nyitva, és egyediilalld lehetGséget kinal a vendégeknek, hogy a latas, a tapintas, a szaglas

és az izlelés multimodalis integraciéjan keresztil tapasztaljak meg az LBX-et.

Tommaso Grassi, a Lexus Europe kommunikacids és tuigyfélélményért felelGs vezet6je megjegyezte: , Csoddlatos volt
latni, ahogy az LBX filozofidja életre kelt az idei pop-up rendezvénysorozaton, amely innovativ médon mutatja be az
eurdpai kézénségnek az uj modellt és mindazt, amit képvisel. Izgatottan vdrjuk, hogy az utolsé pdrizsi rendezvényiinkkel
zdrjuk a sort: ezuttal a luxus kulindris elmélyiilésre ésszpontositva. Az elismert Mory Sackdval vald egyiittmiikddés
tokéletes vdlasztds volt, hiszen 6 a kortdrs francia konyha egyik legkivdalobb alakja, aki természetesen a japdn kultura
irdnti szenvedélyét is magdba olvasztja. Biztos vagyok benne, hogy pdrizsi és nemzetkézi k6zénségiink valéban dt fogja

érezni, hogy az LBX hogyan teszi a hétkéznapi pillanatokat kiilbnlegessé, az ujragondolt pékségen keresztiil.”

Az LBX:

A vadonatuj, 6nto6lté hibrid LBX az eddigi legkisebb Lexus, de teljes mértékben megérdemli mérfoldkének szamitd modell
statuszt, hiszen lebontja a hagyomanyos luxushierarchiat, és megvaltoztatja a markat Eurdpaban. A Lexus jol bevalt SUV-
kinalatan belll Gj formakkal fokozza vonzerejét a fiatalabb kdzonség és azok irdnydba, akik korabban nem vették

szamitasba a Lexust.
Tudjon meg tobbet a vadonatuj Lexus LBX-rél: https://newsroom.lexus.eu/world-premiere-of-the-all-new-lexus-lbx/.

Mory Sacko:

Mory Sacko 2020-ban nyitotta meg a MoSuke nevdi fine dining éttermét, amelyben a Japdan és kulturdja irdnti szeretetét

a francia és afrikai konyhaval 6tvozi. A MoSuke 2021-ben bekerilt a Michelin-kalauzba, és megkapta elsé csillagat.
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