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ZA KULISAMI #SHARPYETSMOOTH Z GWIAZDA
SZTUKI KULINARNE] ANDREASEM M@LLEREM

e Andreas Mgller stworzyl unikalne danie #SharpYetSmooth, aby uswietnic
debiut nowego wcielenia coupe Lexus RC

e Mgller wyjasnia, co sztuka kulinarna ma wspdlnego z mistrzowskim
rzemiostem Takumi Lexusa i japonska tradycja goscinnosci Omotenashi

Andreas Mgller, zyskujacy coraz wieksza stawe dunski szef kuchni wyrdznionej przez
Michelina restauracji Copenhague w Paryzu, stworzyt niezwykte, petne fascynujacych
kontrastéw danie #SharpYetSmooth, bedace interpretacjg charakteru nowego Lexusa
RC. Prace nad swoim dzietem Andreas rozpoczat z dala od kuchni - za kierownica

nowego coupe, by w petni poznac szczeg6lne cechy samochodu i filozofie marki Lexus.

,Gdy Lexus zaprosit mnie do wspétpracy przy tym porywajacym projekcie, zapalitem sie
do pomystu stworzenia dania inspirowanego samochodem” - méwi Andreas Mgller. -
»~ZarOwno prowadzenie auta, jak i wizyta w restauracji wigza sie z przezyciami i
emocjami, ktére pozostajg w pamieci”.

1/3



,0procz wygladu RC wielkie wrazenie zrobito na mnie to, Ze ostremu charakterowi
prowadzenia sportowego coupe towarzyszy gtadkos¢ pracy hybrydowego napedu.
Wtasnie na takim kontrascie postanowitem oprze¢ swoje kulinarne dzieto” - opowiada
paryski mistrz kuchni o inspiracji, ktéra kierowata nim przy tworzeniu dania.

Sposob, w jaki Andreas pracuje w kuchni - tworzgc nowe danie z najwieksza
staranno$cig w oparciu o ogromne do$wiadczenie - przypomina prace japonskich
mistrzow rzemiosta Takumi. Ich precyzja i zdobyte przez wiele lat umiejetnosci
przektadaja sie na doskonatg jako$¢ samochod6w Lexusa. I tak jak Andreas uzywa
wytacznie najlepszych sktadnikéw, Lexus wykorzystuje tylko materiaty najwyzszej
jakosci.

Andreas wyjasnia, jak taczy kontrastujace sktadniki w nowatorska potrawe, zgodnie z
filozofig Lexusa ,YET” (,jednocze$nie”): — ,Zawsze staram sie tgczy¢ smaki, ktére zwykle
spotyka sie oddzielnie. Lubie zaprasza¢ gosci do zabawy w poznawanie zaskakujacych
kombinacji stodyczy i ostrosci oraz réznych aromatéow”.

Specjalnie dobrang rybe atlantycka, wedzong w debowym dymie, Andreas potaczyt z
siekang kalarepg, zeszklong w procesie marynowania z dodatkiem chrzanu. Spektrum
réznorodnych smakow i tekstur w intrygujacej kombinacji tworzg kiszone ziarna
gorczycy i czosnku niedZwiedziego, kwaskowaty egzotyczny owoc Citrus australasica,
znany tez jako limonkowy kawior, a takze porzeczki, ogérecznik, rukiew i azjatycka
solanka Salsola komarovii, zwana w Japonii okahijiki. Cato$¢ przykryta jest lekko
osolong watg cukrowg, ktdra spryskana sokiem z biatych porzeczek, osolonej cytryny i
olejem z jadalnych alg powoli rozpuszcza sie, w doskonaty sposdb uwalniajac
kompozycje smakéw i zapachow.

»~Wykorzystanie waty cukrowej, pod ktora skrywaja sie same dobre rzeczy, to analogia
do nowego samochodu - stopniowo odkrywasz coraz wiecej dobrego, ktérego nie byto
widac¢ na pierwszy rzut oka” - moéwi Andreas.

Praca Andreasa ma takze wiele wspolnego z najlepszymi tradycjami japonskiej
goscinnos$ci Omotenashi, ktére odnajdziemy w kazdym samochodzie Lexusa - chodzi o
to, by odgadywac potrzeby ludzi i przekraczac ich oczekiwania. -, Przychodza do nas
gos$cie z catego Swiata, ale taczy ich to, Ze wszyscy pragng wyjatkowych wrazen. Naszym
zadaniem jest spelnic¢ ich oczekiwania i dostarczy¢ im przezy¢, ktore pozostang w ich
pamieci. Obstuga klientdw opiera sie na prostych zasadach - daj im to, co sam chciatbys$
dostac i staraj sie by¢ coraz lepszy”.

Wspélpraca z Lexusem to dla Andreasa pozytywne przezycia nie tylko w zakresie sztuki
kulinarnej, ale i podczas wielu godzin za kierownicg RC: -, Przyznam, Ze przed
przyjazdem z Danii do Francji nie miatem do czynienia z Lexusami i jestem mile
zaskoczony wygladem i luksusem tych samochodow. Latem przejechatem Lexusem po
Francji 4200 kilometrow i bez dwdch zdan statem sie fanem tej marki. Kazdy chciatby
mie¢ samochdd, ktoéry zwraca uwage. Design nie jest przesadzony, a wysmakowany, taki
jak powinien by¢”.
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Lexus zaprasza dziennikarzy do degustacji dania #SharpYetSmooth na swoim stoisku
na Paryskim Salonie Samochodowym podczas $wiatowego debiutu nowego RC w dniu 2
pazdziernika w godzinach od 11:00 do 16:00.

Kolejne informacje beda publikowane w mediach spotecznos$ciowych z tagiem
#SharpYetSmooth.
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